
Ротационный кипятильник IVIDE 2.0 Sous Vide Cooker with WIFI 

SOUSVIDETOOLS® IVIDE® 2.0 SOUS VIDE COOKER WITH WIFI – это следующее поколение 
Sous Vide Smart. Эта новая модель изящнее, меньше, тише и намного мощнее. Большая 
панель управления с сенсорным экраном чрезвычайно удобна. Готовит при использовании с 
нашим приложением iVide. Благодаря приложению iVide вы больше никогда не будете иметь 
недоваренную или переваренную пищу. Просто выберите тип продукта, который вы хотите 
приготовить, укажите время и температуру приготовления, и iVide Cooker сделает все за вас. 
Термостат iVide также является водостойким и водонепроницаемым. сертифицированный по 
IPX7. Это означает, что если произойдет ситуация при которой устройство будет залито водой 
или погрузится в воду, это не приведет к его повреждению. Так как аппарат является 
полностью водостойким можно производить влажную очистку. Для легкой очистку устройство 
можно запускать его с раствором уксуса. 
Ротационный кипятильник iVide 2.0 спроектирована с учетом большей 
производительности мощность нагрева 1200 Вт при расходе 12 литров в минуту. Внутри 
корпуса находится множество оборудования для нагрева, мониторинга и циркуляции. Эти 
компоненты в сочетании не только быстро и эффективно нагревают воду, но и поддерживают 
ее при очень точной заданной температуре. Встроенный датчик температуры с точностью до 
+/- 0,1 ° C на 30 литрах воды. В конце установленного периода приготовления устройство 
предупредит вас звуковым и визуальным уведомлением, после чего термостат продолжит 
работать при заданной температуре. Новый ротационный кипятильник небольшого размера 
iVide 2.0 его можно легко хранить, занимая очень мало места. 
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iVide приложение включает в себя: 
Точный контроль температуры из любого места 
Коллекция из более чем 600 рецептов 
Память рецепта: сохраняйте время и температуру. 
История приготовления: для лучшего контроля ХАССП сохраняйте свои последние 10 
рецептов (время и температуру) 
Приготовление на нескольких устройствах: Управление несколькими устройствами с одного 
приложения 
Уведомления: о том, что вода достигла установленной температуры, и что еда приготовлена. 
О том что время приготовления закончено.  
Приложение сохранит пищу при оптимальной температуре для хранения 

Максимальная температура 90 ° C 

Объём чаши до 30 литров 

Контроль температуры Есть, с точностью до 0,1 ° C 

Параметры электросети 220В, 50/60Гц 

Потребляемая мощность 1200 Вт 

LCD экран Есть 

Термозащита Есть 

Контроль уровня жидкости Есть 

Габариты 66х121х344 мм 

По вопросам продаж и поддержки обращайтесь: 

Эл. почта: sdu@nt-rt.ru || Сайт: http://sousvidetools.nt-rt.ru

Архангельск (8182)63-90-72  
Астана +7(7172)727-132 
Астрахань  (8512)99-46-04 
Барнаул   (3852)73-04-60 
Белгород (4722)40-23-64  
Брянск (4832)59-03-52  
Владивосток (423)249-28-31 
Волгоград (844)278-03-48  
Вологда (8172)26-41-59 
Воронеж (473)204-51-73  
Екатеринбург (343)384-55-89 
Иваново (4932)77-34-06  
Ижевск (3412)26-03-58
Иркутск (395) 279-98-46
Киргизия (996)312-96-26-47

Казань (843)206-01-48 
Калининград (4012)72-03-81  
Калуга (4842)92-23-67  
Кемерово (3842)65-04-62  
Киров (8332)68-02-04  
Краснодар (861)203-40-90  
Красноярск (391)204-63-61  
Курск (4712)77-13-04  
Липецк (4742)52-20-81  
Магнитогорск (3519)55-03-13  
Москва (495)268-04-70 
Мурманск (8152)59-64-93  
Набережные Челны (8552)20-53-41 
Нижний Новгород (831)429-08-12 
Казахстан  (772)734-952-31

Новокузнецк (3843)20-46-81  
Новосибирск (383)227-86-73  
Омск   (3812)21-46-40  
Орел (4862)44-53-42  
Оренбург (3532)37-68-04 
Пенза (8412)22-31-16  
Пермь (342)205-81-47  
Ростов-на-Дону (863)308-18-15 
Рязань (4912)46-61-64  
Самара (846)206-03-16  
Санкт-Петербург (812)309-46-40 
Саратов (845)249-38-78 
Севастополь   (8692)22-31-93  
Симферополь   (3652)67-13-56   
Таджикистан  (992)427-82-92-69

Смоленск (4812)29-41-54
Сочи (862)225-72-31  
Ставрополь (8652)20-65-13 
Сургут   (3462)77-98-35   
Тверь (4822)63-31-35 
Томск (3822)98-41-53  
Тула (4872)74-02-29  
Тюмень (3452)66-21-18  
Ульяновск (8422)24-23-59  
Уфа (347)229-48-12  
Хабаровск   (4212)92-98-04  
Челябинск (351)202-03-61 
Череповец (8202)49-02-64  
Ярославль (4852)69-52-93




