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Пищевой дегидратор SousVideTools® 10 Tray Stainless Steel "Hendi" отлично подходит для 

приготовления собственного вяленого мяса, кусочков сухофруктов и мюсли.

Это устройство имеет простой выключатель, а также две кнопки для регулировки времени и 

температуры сушки. Таймер можно отрегулировать до 24 часов, а температуру можно 

отрегулировать от 35 ° C до 75 ° C с шагом 5 °.

Кроме того, этот пищевой дегидратор из нержавеющей стали специально разработан для 

легкой очистки. Он расчитан на 10 уровней.

Прямоугольные лотки выполнены из нерж. стали (сетки).

Они ленго снимаются и моются.

Благодаря прозрачной дверце вы можете следить за процессом сушки.

Бесшумные вентиляторы обеспечивают циркуляцию теплого воздуха для получения 

равномерно высушенного результата, без необходимости вращать противни.

Съемный поддон для капель для более легкой очистки

Описание

Дегидратор разработан для работы на комерческой кухне.

Идеально подходит для мясных магазинов, специализированных магазинов и магазинов по 

продаже диетических продуктов.

Дегидратор разработан для работы на комерческой кухне.

Идеально подходит для мясных магазинов, специализированных магазинов и магазинов по 

продаже диетических продуктов.
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Время таймера до 24 часов с шагом 30 минут 

Параметры электросети 220В, 50/60Гц 

Температурный диапазон от 35°C до 75°C с шагом 5°С 

Потребляемая мощность 0,1кВт 

Габариты 535х407х430 мм 
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